
COCKTAILS &
APERITIVO



COCKTAILS

WHITE CURRENT 18

P i sco,  Fr a n ge l i co ,

M i x  A g r u m i ,  A n i ce

PEACH LINE       18

Santa Teresa,L ime,

Organics F izzy  Peach

EAST WAKE     18

Bombay Sapphire ,  B itter  Mar t in i ,

Orange Bitter,  Wasabi

CEDAR ROOM     18

Angel ’s  Envy Bourbon,

Mela ,  Angostura

LOW TIDE     18

Grey Goose Vodka,

Nol ly  Prat ,  Fogl ia  D’ostr ica

SOUTH DECK     18

Patron Tequi la ,  V ida Mezcal ,

L ime,  Ancho Reyes

GARDEN SHIFT 18

B o m bay Sa p p h i r e ,

L i m e,  B a s i l i co 

MARINA EAST 18

Vod k a G r ey G oo se,  S t  G e r m a i n ,  M i x 
A g r u m i ,  S od a

PINK STATIC      18

Sake,  L ime,

Soda a l  Pompelmo Rosa 

AFTER EIGHT     18

Bombay Sapphire ,  Drambuie ,

Mar t in i  Rosso,  B itter  Mar t in i ,

Ci l ieg ia  a l  Maraschino

CLEAR SIGNAL (analcolico)     15

Amarico,  BT TR,  Yuzu,

Soda a l  Pompelmo Rosa



Tutti i prezzi sono in Euro (€) Iva inclusa. 

CRUDI
Plateu di ostriche e crostacei (14)  45
2 Baby Kys, 2 Gillardeau, 2 gamberi rossi, 2 scampi
2 Baby Kys, 2 Gillardeau, 2 red prawns, 2 langoustines

Ostrica Baby Kys N.5 (14)  5

Ostrica Gillardeau N.3 (14)  7

Gambero rosso locale 2^* (14)  6
Local red prawn 2^

Scampo locale 2^* (14)  7
Local langoustine 2^

VINI AL CALICE

BIANCHI 12 - 18
Scelta  fra tre et ichette

ROSSI       12 - 18
Scelta  fra tre et ichette

RO S É         12 - 18

BOLLICINE

FRANCIACORTA 14 - 16
FRANCIACORTA ROSÉ 16
CHAMPAGNE 20

BIRRE

NOAM                                                                      8
Bott ig l ia  33cl  

SAPPORO 8
Bott ig l ia  33cl   

ICHNUSA 8
Bott ig l ia  33cl  

ICHNUSA NON FILTRATA 8
Bott ig l ia  50cl  

ORGANICS 

ORGANICS 6
Lemon,  Tonic ,  Ginger,  Red Bul l

ACQUA 

ACQUA NATURALE/FRIZZANTE 6
Bott ig l ia  75cl  

TAPAS
EDAMAME (6)   8
spicy edamame

CORN RIBS (1)(2)(4)(8)(11)(14)  10
togarashi e pepe sancho
togarashi, sancho pepper

PIZZETTA (1)(7)  12
senza lievito, pomodori locali, mozzarella, jalapeño
no yeast, local tomatoes, mozzarella, jalapeño 

TACOS (3pz) (1)(2)(4)(6)(7)(8)(9)(10)(11)(14) 15/21
guacamole  / guacamole 15
tonno rosso / red tuna 21
fassona / beef tartare 18

CEVICHE ROSEMARY (2)(4)(9)(14) 28
calamari, polpo, gambero rosso, 
zucchine trombetta, datterino, basilico
calamari, octopus, red prawns, 
trombetta zucchini, datterino, basil

LANGOSTINO MELOSO (1)(2)(3)(4)(6)(7)(8)(11)(14) 24
gamberi croccanti, guacamole, crepes
crispy prawns, guacamole, crepes

CALAMARI E GAMBERI FRITTI (1)(2)(3)(14) 18
maionese al rocoto, lime
fried calamari and prawns, rocoto mayo

STICKY CHICKEN (1)(2)(3)(6)(11)(14) 16
pollo fritto korean-style, glassa piccante agrodolce
korean-style chicken, spicy sweet & sour glaze

GYOZA (4pz) (1)(2)(4)(6)(9)(11)(14) 12/16 
gamberi / prawns 16
maiale / pork,  14
verdure / vegetables  12

PATATE FRITTE 10
in tripla cottura  con maionese al rocoto 
triple cooked fries with rocoto mayo


